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ABSTRAK 

 

Proses pengeringan biji kopi merupakan salah satu tahapan pascapanen yang 

berpengaruh terhadap mutu biji, tetapi pengeringan secara konvensional masih 

bergantung pada kondisi cuaca dan membutuhkan waktu yang relatif lama. 

Penelitian ini bertujuan untuk merancang dan membangun prototipe pengering biji 

Kopi Robusta berbasis ESP32 dengan kontrol suhu otomatis serta sistem 

monitoring melalui Blynk. Sistem menggunakan oven listrik 750 W yang 

dimodifikasi sebagai ruang pengering, sensor SHT30 untuk mengukur suhu dan 

kelembapan relatif, OLED dan joystick sebagai antarmuka lokal, serta solid state 

relay (SSR) untuk mengendalikan elemen pemanas. Pengendalian suhu 

menggunakan metode Proportional-Integral-Derivative (PID) dengan parameter 

Kp = 1,5, Ki = 0, dan Kd = 0,7 pada setpoint 65 °C. Data suhu dan kelembapan 

dikirimkan ke Blynk melalui jaringan Wi-Fi dan dicatat pada Google Sheets. Hasil 

pengujian menunjukkan suhu rata-rata pada kondisi tunak sebesar 64,58 °C dengan 

suhu maksimum 68 °C atau overshoot sebesar 4,62%. Kelembapan relatif ruang 

pengering menurun dari 93% menjadi 20% dalam waktu sekitar 8 jam 36 menit. 

Pengujian kadar air menggunakan metode gravimetri menghasilkan kadar air akhir 

sebesar 12%, yang memenuhi batas maksimum 12,5% berdasarkan SNI 01-2907-

2008. Pada pengeringan konvensional, massa sampel menurun dari 400 gram 

menjadi 130,4 gram selama tujuh hari. Hasil tersebut menunjukkan bahwa prototipe 

mampu melakukan pengeringan dengan pengendalian suhu dan pemantauan 

kondisi ruang pengering secara terintegrasi. 

Kata kunci: Biji Kopi Robusta, ESP32, Pengeringan, PID, SHT30, Blynk, 

Gravimetri.  
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ABSTRACT 

 

Coffee bean drying is one of the post-harvest processes that affects bean quality; 

however, conventional drying still depends on weather conditions and requires a 

relatively long time. This study aims to design and develop a Robusta coffee bean 

dryer prototype based on ESP32 with automatic temperature control and a 

monitoring system using Blynk. The system uses a 750 W electric oven modified as 

a drying chamber, an SHT30 sensor to measure temperature and relative humidity, 

an OLED and joystick as local interfaces, and a solid state relay (SSR) to control 

the heating elements. Temperature control is implemented using the Proportional-

Integral-Derivative (PID) method with parameters of Kp = 1.5, Ki = 0, and Kd = 

0.7 at a setpoint of 65 °C. Temperature and humidity data are transmitted to Blynk 

via a Wi-Fi network and recorded in Google Sheets. The test results show that the 

average temperature under steady-state conditions was 64.58 °C, with a maximum 

temperature of 68 °C or an overshoot of 4.62%. The relative humidity in the drying 

chamber decreased from 93% to 20% within approximately 8 hours and 36 minutes. 

Moisture content testing using the gravimetric method resulted in a final moisture 

content of 12%, which meets the maximum limit of 12.5% according to SNI 01-

2907-2008. In conventional drying, the sample mass decreased from 400 g to 130.4 

g over seven days. These results indicate that the developed prototype is capable of 

performing the drying process with temperature control and integrated monitoring 

of drying chamber conditions. 

Keywords: Robusta Coffee Beans, ESP32, PID, SHT30, Blynk, Gravimetric 

Method. 
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