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ABSTRAK 

Kue serabi merupakan salah satu jajanan tradisional Indonesia yang dikenal di Pulau 

Jawa, khususnya di Kota Surakarta. Kue Serabi khas Surakarta memiliki potensi untuk 

diperkenalkan kepada masyarakat internasional, salah satunya masyarakat Jepang. 

Namun, terbatasnya penyebaran media informasi menyebabkan jajanan tradisional ini 

masih kurang dikenal oleh wisatawan asing. Metode yang digunakan dalam penelitian ini 

adalah Research and Development (R&D) oleh Borg & Gall (1983). Penelitian ini 

menggunakan delapan tahapan yang disesuaikan dengan kebutuhan penelitian, dimulai 

dari penelitian dan pengumpulan data, perencanaan, pengembangan bentuk awal produk, 

uji lapangan awal, revisi produk utama, uji lapangan operasional, revisi produk akhir, 

serta penyebaran dan implementasi. Melalui metode tersebut, disusun booklet bilingual 

ini dengan tujuan untuk mengetahui efektivitas media booklet bilingual melalui proses 

pembuatan dan tanggapan responden dalam menginformasikan kue serabi khas Surakarta 

melalui desain visual. Hasil dari penelitian ini berupa booklet bilingual berbahasa 

Indonesia dan Jepang yang dilengkapi dengan kode QR yang tercantum pada bagian 

belakang cover. Berdasarkan hasil uji coba produk yang dianalisis menggunakan skala 

Likert, booklet ini memperoleh skor rata-rata sebesar 3,74 dari 4,00, dengan perolehan 

skor pada aspek media sebesar 3,8 dan aspek materi sebesar 3,69. Hasil tersebut 

menunjukkan bahwa booklet ini termasuk dalam kategori “sangat layak” untuk digunakan 

sebagai media informasi dan promosi yang dapat menarik minat masyarakat Jepang 

dalam mengenal kue serabi khas Surakarta. 

Kata Kunci: Kue Serabi, Jajanan Tradisonal, Surakarta, Booklet Bilingual, Media 

Promosi 
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要旨 

スラビのケーキは、ジャワ島、特にスラカルタ市で知られているインドネシアの

伝統的なお菓子の一つだ。スラカルタ特産のスラビのケーキというお菓子は、日

本の人々をはじめとする国際社会に紹介される可能性がある。本研究では、Borg 

& Gall（1983）による研究開発（Research and Development : R&D）手法を採用

している。本研究では、研究のニーズに合わせて調整した 8 つの段階を採用して

おり、具体的には、調査とデータ収集、計画立案、製品の初期設計、初期フィー

ルドテスト、主要な製品改良、運用フィールドテスト、最終的な製品改良、そし

て展開と実施である。本研究では、ビジュアルデザインを通してスラカルタ特産

のスラビのケーキを紹介するバイリンガルブックレットを作成し、その制作過程

および回答者の評価を通して、バイリンガルブックレットの有効性を明らかにす

ることを目的とした。本研究の成果として、インドネシア語と日本語のバイリン

ガルブックレットが作成され、表紙の裏面には QR コードが記載されている。リ

ッカート尺度を用いて分析した製品テストの結果、このブックレットは 4.00 点  

満点中 3.74 点の平均スコアを獲得し、メディアの側面では 3.8 点、内容の側面 

では 3.69 点を記録した。この結果は、ブックレットが、日本の観光客や一般市 

民の関心を引く情報・プロモーション媒体メディアとして、「非常に適している」

カテゴリーに属することを示している。 

キーワード：スラビ、伝統的なお菓子、スラカルタ、バイリンガルブックレット、

プロモーション資料 
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