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RINGKASAN

TIARA BELLA OKA PERMATA. 23010116140138. 2020. Peningkatan
Kualitas Wheat pollard Fermentasi dengan Penambahan Vitamin dan Mineral
Dilihat Dari Total Bakteri, Gram Positif dan Negatif. (Pembimbing : CAHYA
SETYA UTAMA dan BAMBANG SULISTIYANTO).

Penelitian dilaksanakan pada bulan Juni sampai dengan Juli 2019 di
Laboratorium Teknologi Pakan Fakultas Peternakan dan Pertanian Universitas
Diponegoro Semarang. Pengamatan total bakteri, bakteri gram positif dan bakteri
gram negatif dilaksanakan di Laboratorium Mikrobiologi  Universitas
Muhammadiyah, Semarang. Penelitian bertujuan mengkaji pengaruh perbedaan
perlakuan penambahan vitamin dan mineral mixed dengan level 0%, 2,5%, 5%,
7,5%, dan 10% pada kualitas wheat pollard fermentasi dilihat dari total bakteri,
gram positif dan gram negatif.

Materi penelitian terdiri dari wheat pollard, aquades, limbah kubis
fermentasi, vitamin mineral mixed yaitu CoSO4, KAI(S04)2, Na2SeO3,
H3BO3, Na2MaO4, vitamin C, vitamin E, vitamin B kompleks, CO(NH2)2,
NaCl, MgS0O4, MnSO4, ZnS0O4, CaCl2, FeSO4, CuSO4, mono sodium glutamat
(MSG) dengan masing — masing level pemberian 0%, 2,5%, 5%, 7,5% dan 10%.
Penelitian menggunakan rancangan acak lengkap (RAL) pola searah dengan 5
perlakuan dan 3 ulangan. Perlakuan yang diberikan adalah penambahan vitamin
dan mineral mixed dengan level TO (0%), Tl (2,5%), T3 (5%), T4 (7,5%), dan T5
(10%). Parameter yang diamati adalah total bakteri, bakteri gram positif dan
bakteri gram negatif. Bakteri gram positif dan bakteri gram negatif diidentifikasi
menggunakan metode skoring.

Hasil penelitian menunjukkan wheat pollard fermentasi dengan
penambahan vitamin dan mineral berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap total
bakteri, keberadaan bakteri gram positif dan bakteri gram negatif. Hasil dari
total bakteri perlakuan TO berpengaruh nyata dengan T1, T2, T3 dan T4; T1
tidak berpengaruh nyata dengan T2, T3 dan T4; sedangkan T3 berpengaruh nyata
dengan TO dan T1 namun tidak berpengaruh nyata dengan T2 dan T4. Keberadaan
bakteri gram positif dan negatif pada perlakuan T3 berpengaruh nyata dengan TO,
T2 dan T4 namun tidak berpengaruh nyata dengan T1; T1 tidak berpengaruh
nyata dengan T3 dan T4; T2 berpengaruh nyata dengan T1, T3 dan T4, namun
tidak berpengaruh nyata dengan TO. Rataan skoring tertinggi adalah skor 5 pada
T3 yang mengartikan terdapat bakteri gram positif, berbentuk batang dan soliter.
Hasil skoring keberadaan bakteri gram negatif pada skor 1 terdapat di perlakuan
TO yang mengartikan terdapat bakteri gram positif berbentuk batang, soliter,
berspora, coccus dan terdapat bakteri gram negatif.

Simpulan penelitian menunjukkan bahwa penambahan vitamin dan mineral
sebanyak 7,5% pada wheat pollard fermentasi efektif untuk meningkatkan kinerja
mikroba produk dilihat secara signifikan dari karakteristik bakteri gram positif dan
bakteri gram negatif yang dianggap mempunyai potensi kaya akan bakteri asam
laktat.



KATA PENGANTAR

Wheat pollard merupakan bahan pakan yang berasal dari limbah
penggilingan gandum yang baik untuk pertumbuhan unggas karena memiliki
kandungan nutrisi cukup baik seperti protein dan energi tinggi, lemak dan kadar
air yang rendah, serta mengandung vitamin B terutama vitamin Bl dan B
kompleks. Wheat pollard perlu difermentasi, karena cenderung memiliki
kandungan serat kasar yang tinggi, serta mengandung non starch polisacharida
(NSP) yang dapat mengganggu pencernaan unggas. Pengolahan secara biologis
dapat dilakukan metode fermentasi dengan penambahan vitamin dan mineral.
Penelitian bertujuan mengkaji peningkatan kualitas wheat pollard fermentasi yang
ditambahkan vitamin dan mineral dilihat dari total bakteri, gram positif dan
negatif.

Penulis memanjatkan syukur alhamdulillah ke hadirat Allah SWT yang telah
melimpahkan Rahmat dan Hidayah-Nya, sehingga penulis dapat menyelesaikan
skripsi yang berjudul “Peningkatan Kualitas Wheat Pollard fermentasi dengan
Penambahan Vitamin dan Mineral Dilihat dari Total Bakteri, Gram Positif dan
Negatif.” dengan baik.
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