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RINGKASAN

LILLAH ZUHROTUL UKHRO. 23010115140182. 2020. Pengaruh
Penambahan Asam Format dan Saccharomyces cerevisiae dalam Ransum
terhadap Kualitas Daging Ayam  Kampung Persilangan (Pembimbing
SUGIHARTO dan TEYSAR ADI SARJANA).

Penelitian ini bertujuan untuk mengkaji pengaruh penambahan zat aditif
pakan berupa asam format dan S. cerevisiae dalam ransum terhadap kualitas
daging ayam kampung persilangan. Penelitian dilaksanakan pada bulan Maret —
Mei 2019 di Kandang Unggas, Fakultas Peternakan dan Pertanian, Universitas
Diponegoro. Analisis komponen proksimat daging, water holding capacity
(WHC), dan pH dilaksanakan di Laboratorium Kimia dan Gizi Pangan Fakultas
Peternakan dan Pertanian Universitas Diponegoro, Semarang

Materi yang digunakan adalah 200 ekor day old chick (DOC) ayam
kampung persilangan dengan bobot badan awal rata-rata 37,77 £ 1,06 g. Bahan
penyusun ransum yang digunakan adalah asam format produksi Dr. Eckel GmbH,
bubuk konsentrat S. cerevisiae produksi PT. Indo Fermex, jagung kuning, meat
bone meal (MBM), bungkil kedelai, minyak kedelai, DL-methionine, L-lysine,
limestone, dicalcium phosphate, premix, dan NaCl. Penelitian menggunakan
rancangan acak lengkap yang terdiri dari 4 perlakuan dan 5 ulangan, adapun
perlakuan yang diterapkan yaitu TO (ransum basal), T1 (basal + 0,2% asam
format), T2 (basal+ 0,3% S. cerevisiae) dan T3 (basal+ 0,2% asam format + 0,3%
S.cerevisiae) yang diberikan sejak hari pertama pemeliharaan (DOC) sampai 63
hari. Parameter yang diukur meliputi kadar protein, kadar air, kadar lemak, water
holding capacity, dan pH daging. Data yang diperoleh diolah secara statistik
dengan analisis ragam untuk melihat pengaruh perlakuan dan dilanjutkan dengan
uji Duncan untuk mengetahui perbedaan nilai tengah antar perlakuan.

Hasil penelitian menunjukkan adanya pengaruh pemberian asam format dan
S. cerevisiae terhadap kadar protein, kadar air, dan WHC. Kadar protein secara
signifikan (P<0,05) meningkat pada perlakuan pemberian asam format dan S.
cerevisiae namun signifikan (P<0,05) menurunkan kadar air dan WHC daging
ayam pada perlakuan tersebut, sedangkan kadar lemak dan pH tidak signifikan
(P>0,05) mengalami perubahan pada pemberian asam format dan S.cerevisiae.

Simpulan penelitian ini adalah pemberian kombinasi 0,2% asam format dan
0,3% S. cerevisiae dapat meningkatkan kualitas daging ayam kampung
persilangan.



KATA PENGANTAR

Ayam Kampung Persilangan merupakan ayam persilangan antara ayam
jantan lokal dengan ayam betina petelur yang dipelihara untuk tujuan
menghasilkan daging dengan cita rasa ayam kampung yang khas dan memiliki
keunggulan masa pemeliharaan yang pendek. Asam format berperan
meningkatkan kecernaan protein serta mineral-mineral seperti Ca, P, Mg, dan Zn
sehingga akan berdampak pada pertumbuhan dan produktivitas ayam, sedangkan
S. cerevisiae berperan mensekresikan enzim-enzim pencernaan seperti protease,
amilase, dan lipase yang bekerja meningkatkan kinerja enzim endogenus yang
berdampak pada peningkatan kecernaan dan absorpsi nutrien dalam usus.
Kombinasi dua aditif pakan berupa asam format dan S. cerevisiae pada ransum
diharapkan dapat meningkatkan kualitas daging ayam kampung persilangan
sebagai akibat dari meningkatnya fungsi saluran pencernaan.

Penulis memanjatkan puji syukur ke hadirat Allah SWT atas izin dan kuasa-
Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan proses perkuliahan sampai dengan
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Pemberian Asam Format dan S. cerevisiae terhadap Kualitas Daging Ayam
Kampung Persilangan”. Banyak pihak yang telah membantu penulis dalam
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