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ABSTRAK 

 

(Debi Nurlaelani. 26020119120018. Pengaruh Kombinasi Rasio C:N dan 

N:P yang berbeda dalam Media Zarrouk terhadap Pola Pertumbuhan dan 

Kandungan Protein Spirulina platensis. Diana Chilmawati dan Lestari Lakhsmi 

Widowati). 

 

Spirulina platensis merupakan salah satu fitoplankton yang banyak 

digunakan sebagai pakan alami larva ikan maupun udang. Salah satu faktor yang 

mempengaruhi pertumbuhan fitoplankton adalah ketersediaan nutrien dalam media. 

Nutrien sebagai zat yang diperlukan berupa unsur atau senyawa kimia yang 

digunakan dalam metabolisme suatu organisme. Penelitian ini menggunakan media 

Zarrouk Pro Analys dengan senyawa kimia yang dimodifikasi komposisinya adalah 

NaHCO3, NaNO3, dan K2HPO4. Tujuan dari penelitian ini adalah mengkaji 

pengaruh kombinasi rasio dan menentukan rasio C:N dan N:P terhadap pola 

pertumbuhan dan kandungan protein Spirulina platensis. Penelitian dilaksanakan 

di laboratorium pakan alami gedung H, Fakultas Perikanan dan Ilmu Kelautan, 

Universitas Diponegoro. Bibit yang digunakan berasal dari stok inokulan PT. Alga 

Bioteknologi Indonesia (ALBITEC) yang telah dilakukan pencucian sel. Kultur 

dilakukan dalam dua tahap, pertama pada skala laboratorium untuk mengetahui 

pola pertumbuhan dan kedua pada skala semi massal untuk pengambilan sampel uji 

kandungan protein. Metode penelitian yang digunakan yaitu metode eksperimental 

menggunakan rancangan acak lengkap 2 faktorial dengan 3 kali ulangan. Faktor 

pertama (A) adalah rasio C:N yang terdiri dari 3 taraf yaitu 4:1, 8:1 dan 12:1 serta 

faktor kedua (B) adalah rasio N:P yang terdiri dari 2 taraf yaitu 4:1 dan 8:1. Hasil 

penelitian menunjukkan bahwa kombinasi rasio C:N dan N:P tidak memberikan 

pengaruh nyata terhadap waktu lag phase, laju pertumbuhan spesifik, kepadatan 

maksimum dan kepadatan akhir, namun rasio N:P (4:1) dan (8:1) memberikan 

pengaruh nyata terhadap waktu lag phase dan laju pertumbuhan spesifik Spirulina 

platensis. Perlakuan A1B1 (4:1 dan 4:1) merupakan perlakuan terbaik dalam 

penelitian yang menghasilkan waktu lag phase (-4,07±0,28 hari), laju pertumbuhan 

spesifik (0,21±0,02 sel/hari), kepadatan maksimum (6,06±0,01 log sel/ml) dan 

kepadatan akhir (5,81±0,03 log sel/ml). Perlakuan A2B1 (8:1 dan 4:1) menjadi 

perlakuan terbaik yang menghasilkan nilai kandungan protein tertinggi sebesar 

46,98%.  

 

Kata kunci : Mikroalga, Nutrien, Fitoplankton, Kepadatan Sel, Konsentrasi 
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ABSTRACT 

 

(Debi Nurlaelani. 26020119120018. Effect of different Combinations of C:N 

and N:P Ratios in Zarrouk Media on Growth Patterns and Protein Content of 

Spirulina platensis. Diana Chilmawati and Lestari Lakhsmi Widowati). 

 

Spirulina platensis is a phytoplankton that is widely used as natural food for 

fish and shrimp larvae. One factor that influences phytoplankton growth is the 

availability of nutrients in the media. Nutrients are necessary substances in the form 

of chemical elements or compounds that are used in the metabolism of an organism. 

This research used Zarrouk Pro Analys media with chemical compounds whose 

composition was modified, namely NaHCO3, NaNO3, and K2HPO4. The aim of this 

research is to examine the effect of combination ratios and determine the C:N and 

N:P ratios on the growth pattern and protein content of Spirulina platensis. The 

research was carried out in the natural food laboratory, building H, Faculty of 

Fisheries and Marine Sciences, Diponegoro University. The seeds used come from 

the inoculant stock of PT. Algae Biotechnology Indonesia (ALBITEC) which has 

been cell washed. Culture was carried out in two stages, first on a laboratory scale 

to determine growth patterns and second on a semi-mass scale to take samples to 

test protein content. The research method used was an experimental method using 

a 2 factorial completely randomized design with 3 replications. The first factor (A) 

is the C:N ratio which consists of 3 levels, namely 4:1, 8:1 and 12:1 and the second 

factor (B) is the N:P ratio which consists of 2 levels, namely 4:1 and 8: 1. The 

results showed that the combination of C:N and N:P ratios did not have a real 

influence on lag phase time, specific growth rate, maximum density and final 

density, but the N:P ratio (4:1) and (8:1) had a real influence on lag phase time 

and specific growth rate of Spirulina platensis. A1B1 treatment (4:1 and 4:1) was 

the best treatment in the study which resulted in lag phase time (-4.07 ± 0.28 days), 

specific growth rate (0.21 ± 0.02 cells/day), density maximum (6.06±0.01 log 

cells/ml) and final density (5.81±0.03 log cells/ml). Treatment A2B1 (8:1 and 4:1) 

was the best treatment which produced the highest protein content value of 46.98%. 

 

Keywords : Microalgae, Nutrients, Phytoplankton, Cell Density, Concentration 
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