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ABSTRAK

Whitebone Resto Semarang merupakan salah satn Uszha Mikro, EKecil dan
MMenengah (UNMEN) vang bergerak di bidang food and bevergge dengan produk
vang dihasilkan bermacam-macam mulal dari makanan zampai ke dessart.
memiliki peran penting dalam pertumbuhan ekonomi dan pengembangan wilavah
Oleh karena itu, penelitian ini berfokus pada upaya umiuk menilai kelayakan
operasional, finansial, dan pemasaran dari Whitebone Eesto sebagai salah sat
contoh UMEN di bidang kuliner Metode penelitian vang digunakan mencakup
survel lapangan, wawancara dengan pemilik usaha analisis data keuangan, serta
studi literatur terkait UMEM dan industri kuliner. Hasil penelitian imi akan
memberikan wawasan vang mendalam tentang faktor-faktor vang memengaruhi
kelavakan usaha UMEM di seltor kuliner, dan memberikan rekomendasi untuk
meningkatkan kinerja bismis Whitebone Resto. Untuk mencapai tujuan ind,
penelifian i1 akan mengkaji aspek-aspek penting seperti biava operasional,
pendapatan, margin keuntungan dan strategi pemasaran. Selain ifu, dilakukan
analisis SWOT untuk mengevaluasi potensi dan tantangan vang dihadapi
Whitebone Festo. Hasil dari penelitian ini memberikan pandangan vang lebih jelas
tentang sejauh mana vsaha UMEN di sektor kuliner mampu bertzhan dan
berkembang dalam lingkungan bisnis vang kompetitif. Selamn i, penelitian ini
dapat memberikan kontribusi dalam upaya pengembangan sektor UMEMN, serta
memberikan pemahaman vang lebih baik tentang strategi efekiif untuk
meningkatlan kelayakan usaha kuliner UNMEML

Kata kmnci: IMEM, SWOT, Kelayalcan Usaha, Whitebone Resto



H4BSTRACT

Whitebone Resto Semarang is one af the Micro, Small, and Mediwm Enterprises
(MSMEs) operating in the food and beverage sector, producing a variety of
products ranging from meals to desserts. It plavs a crucial role in economic growth
and regional development. Therefore, this research focuses om assessing the
operational, financial, and marketing feasibility of Whitebone Resto as an example
of an MSME in the culinary field The research methods emploved include jfield
surveys, inferviews with the business owner, financial data analysis, and a review
af relevant literature on MSMEs and the culinary industry. The results af this
research will provide in-depth insights into the factors influencing the feasibility of
MSMEs in the culinary sector and offer recommendations to enhance the
performance af Whitehone Resto. To achieve this goal, the research will examine
essential aspects such as operational costs, income, prafit margins, and marketing
sirategies. Additionally, a SWOT analysis will be conducted to evaluate the
potential and challenges faced by Whitehone Resto The outcomes of this research
will provide a clearer perspective on how well MSMEs in the culinary sector can
swrvive and thrive in a competitive business enviromment Furthevmore, this
research can contribute to the development of the MSME sector and affer a better
understanding of effective strategies for improving the feasibility af culinary
MEAMES.

Keywords: SME, 5WOT Analysis, Business Viability, Whitebone Resto
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