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ABSTRAK 

Jajanan tradisional kue serabi merupakan salah satu potensi lokal yang memiliki nilai 

budaya tinggi sehingga dapat dijadikan sebagai media informasi dalam 

memperkenalkan warisan budaya khas daerah kepada masyarakat luas ataupun 

wisatawan asing. Terdapat berbagai macam kue serabi sesuai dengan cita rasa daerah 

masing-masing, diantaranya yaitu kue serabi khas Surakarta. Akan tetapi, informasi 

mengenai kue serabi secara khusus masih belum tersedia. Oleh karena itu, penelitian 

ini dilakukan untuk menyusun booklet bilingual sebagai media informasi jajanan 

tradisional kue serabi dalam dua bahasa yaitu, bahasa Indonesia dan bahasa Jepang. 

Tujuannya adalah untuk meningkatkan pemahaman masyarakat dan wisatawan Jepang 

dalam menggali jajanan tradisional kue serabi khas Surakarta. Penelitian ini 

menggunakan metode Research and Development oleh Borg and Gall yang mencakup 

delapan tahapan dari sepuluh tahapan. Uji coba dilakukan dengan 33 responden dengan 

hasil rata-rata 3,74 dari skala 4 yang menunjukkan bahwa booklet ini “Sangat Layak” 

sebagai media informasi dalam mempelajari kue serabi khas Surakarta. Berdasarkan 

hasil tersebut, disimpulkan bahwa booklet bilingual yang berjudul “Mengenal Kue 

serabi Khas Surakarta” mampu untuk digunakan sebagai sumber informasi berbasis 

media cetak untuk masyarakat Indonesia ataupun wisatawan Jepang. 

Kata kunci: Kue serabi, Booklet, Research and Development. 
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要旨 

伝統的な軽食スラビは、高い文化的価値を持つ地域の潜在資源の一つであり、

各地域の独自の文化遺産を一般市民や外国人観光客に紹介するための情報媒

体として活用できる。各地域の味覚に合わせた様々な種類のスラビが存在し、

その中にはスラカルタ特有のスラビもある。しかし、スラビに関する具体的

な情報はまだ十分に提供されていない。そこで、本研究では、伝統的なスナ

ックスラビに関する情報媒体として、インドネシア語と日本語の 2 言語によ

るバイリンガルブックレットを作成することを目的とした。その目的は、ス

ラカルタ特有の伝統的なスナックスラビについて、一般市民や日本人観光客

の理解を深めることにある。本研究では、Borg と Gall による研究開発

Research and Development手法を採用し、10段階のうち 8段階を実施した。33

名の回答者を対象に実施した試行調査では、4 段階評価で平均 3.74 という結

果が得られ、この小冊子がスラカルタ特産のスラビを学ぶための情報媒体と

して「非常に適している」ことが示された。以上の結果から、「スラカルタ

のスラビについて学ぶ」と題されたこのバイリンガル小冊子は、インドネシ

アの人々や日本人観光客にとって、印刷媒体に基づく情報源として活用でき

ると結論づけた。 

キーワード：スラビ、ブックレット、研究開発。 

 

 


