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ABSTRAK

RANCANG BANGUN MESIN PEMBUAT TEPUNG MAGGOT
UNTUK PAKAN IKAN KAPASITAS 12 KG/JAM

Pakan ikan konvensional sering kali masih bergantung pada tepung ikan yang berasal
dari hasil tangkapan laut. Ketergantungan pada tepung ikan tidak hanya menyebabkan
biaya produksi yang tinggi tetapi juga berisiko meningkatkan tekanan terhadap sumber
daya laut, yang sudah mengalami eksploitasi secara berlebihan. Salah satu alternatif
bahan baku pakan ikan yang sedang dikembangkan adalah maggot atau larva dari lalat
Black Soldier FIy/BSF. Berdasarkan permasalahan tersebut, proyek akhir ini bertujuan
untuk merancang dan membangun mesin pembuat tepung maggot untuk pakan ikan
kapasitas 12 kg/jam yang dapat meningkatkan efisiensi waktu dan kapasitas.
Metodologi yang digunakan dalam proyek ini meliputi studi literatur sebagai dasar
referensi teknis, Selanjutnya dilakukan proses perancangan desain mesin
menggunakan Software Solidworks, dilanjutkan dengan perencanaan komponen dan
perhitungan perancangan berdasarkan teori dan standar yang relevan. Setelah desain
diselesaikan, tahap fabrikasi dilakukan di Workshop STr. Rekayasa Perancangan
Mekanik yang berlokasi di JI. Hayam Wuruk No. 03, Pleburan, Kec. Semarang Sel.,
Kota Semarang, Jawa Tengah. Proyek Akhir ini menghasilkan sebuah mesin pembuat
tepung maggot kapasitas 12 kg/jam menggunakan motor bensin 5,5 HP sebagai
sumber penggerak yang ditransmisikan menggunakan pulley dan V-Belt,
menggunakan mesh 80 sebagai saringan tepung maggot . Mesin ini memiliki dimensi
1040 mm x 450 mm % 945 mm. Mesin diuji untuk memastikan apakah mesin berfungsi
sesuai yang direncanakan. Hasil pengujian menunjukkan bahwa massa awal 0,5 kg
maggot kering, mesin menghasilkan massa akhir sekitar 0,323 kg, dengan waktu
pengggilingan 2 menit 10 detik, sehingga menghasilkan kapasitas penepungan sebesar
12 kg/jam sesuai yang direncanakan.

Kata kunci : Maggot, tepung maggot, Perancangan Mesin, Disc Mill, Pakan Ikan,
Kapasitas Penepungan
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ABSTRACT

DESIGN AND FABRICATION OF A MAGGOT FLOUR
PROCESSING MACHINE FOR FISH FEED WITH A CAPACITY
OF 12 KG/HOUR

Conventional fish feed often still relies on fishmeal derived from marine catches.
Dependence on fishmeal not only causes high production costs but also risks
increasing pressure on marine resources, which are already experiencing
overexploitation. One alternative raw material for fish feed that is being developed is
maggots or larvae from Black Soldier Fly/BSF. Based on these problems, this final
project aims to design and build a maggot flour making machine for fish feed with a
capacity of 12 kg/hour that can increase time and capacity efficiency. The
methodology used in this project includes a literature study as a basis for technical
references. Next, the machine design process is carried out using Solidworks Software,
followed by component planning and design calculations based on relevant theories
and standards. After the design is completed, the fabrication stage is carried out at the
STr. Mechanical Design Engineering Workshop located at JI. Hayam Wuruk No. 03,
Pleburan, Kec. Semarang Sel., Semarang City, Central Java. This Final Project
produces a maggot flour making machine with a capacity of 12 kg/hour using a 5.5
HP gasoline motor as a driving source transmitted using a pulley and V-Belt, using
mesh 80 as a maggot flour filter. This machine has dimensions of 1040 mm % 450 mm
X 945 mm. The machine was tested to ensure whether the machine functions as
planned. The test results show that the initial mass of 0.5 kg of dry maggots, the
machine produces a final mass of about 0.323 kg, with a grinding time of 2 minutes 10
seconds, resulting in a flouring capacity of 12 kg/hour as planned.

Keywords : Maggot, maggot flour, machine design, disc mill, fish feed, flouring
capacity
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