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Lampiran 1. Kuesioner Kondisi Perusahaan
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Data Diri Informan
Nama

Jabatan

Usia

Pendidikan terakhir

Lama pengalaman bekerja

Identitas Perusahaan

Nama Perusahaan

Alamat Perusahaan

Nama pimpinan Perusahaan

Jenis Perusahaan/Bentuk badan hukum :
Surat Ijin Usaha

Visi dan Misi Perusahaan

Keadaan Umum Perusahaan
Sejarah Berdiri Perusahaan
Luas Area Perusahaan
Jumlah Tenaga Kerja
Struktur Organisasi

Status Kepemilikan Lahan

Tenaga Kerja
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Berapa jumlah pekerja yang ada di pengolahan umbi singkong menjadi tepung?

Berapa lama pekerja bekerja setiap harinya?

Berapa hari pekerja bekerja dalam satu periode produksi?

Berapa upah pekerja dalam satu periode produksi?

Kegiatan Produksi
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Ada berapa jenis produk yang dihasilkan?

Berapa harga umbi singkong per kg?

Ketika diolah menjadi tepung membutuhkan berapa kg umbi singkong?
Berapa harga jual tepung singkong?

Apakah dalam proses produksi memerlukan bahan tambahan lain?

Apa saja bahan tambahan yang digunakan?

Berapa kg bahan tambahan yang digunakan?

Berapa Rp harga bahan tambahan yang digunakan?

Dalam satu hari mampu menghasilkan berapa kg tepung?

j.  Produksi tertinggi tepung singkong di bulan apa?
k. Produksi terendah di bulan apa?
1. Apakah ada data produksi singkong menjadi tepung per tahun?
m. Berapa kg jumlah produk yang dihasilkan dalam satu periode produksi?
n. Berapa kg jumlah umbi singkong yang digunakan pada satu periode produksi?
6. Kegiatan Pemasaran
a. Kemana produk tepung mocaf dipasarkan?
b. Apakah sudah dipasarkan secara online?
7. Modal
Asal Modal : Sendiri/Mitra/Firma
Modal Awal
Modal Lanjutan
Jika modal pinjaman
a. Sumber
b. Jangka waktu pengembalian



8. Investasi
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N | Komponen | Volume | Satuan | Harga | Total | Umur | Depresiasi
0 Biaya Satuan | Harga
1

2

3

4

5

6

7

8

9

9. Tenaga Kerja

No Kegiatan Jumlah TK | Lama Kerja Upah per jam
L [ P | —(am)-— —(Rp)-—
1
2
3
4
5
6
10. Biaya Tetap
No | Komponen Biaya | Volume | Satuan Harga Total harga
Satuan
—Rp)— | —(Rp)—
1
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11. Biaya Variabel

No | Komponen Biaya | Volume | Satuan Harga Total harga
Satuan
—Rp)— | —(Rp)—
1
2
3
4
5
6
12. Biaya Pengemasan
No | Komponen Biaya | Volume | Satuan Harga Total harga
Satuan
—(Rp)— | —(Rp)—
1
2
13. Biaya Distribusi
No | Macam | Jumlah/Produksi Harga Total/Produksi
Biaya satuan/Produksi
~—(satuan)— | -—(Rp)-— ~—(Rp)-—
1
2
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14. Pajak
Usaha Masa Nilai pajak | Nilai pajak | Nilai pajak per
Produksi per tahun per bulan produksi
(bulan) | —Rp)—- | —Rp)—- | -—(Rp)—
Tepung
mocaf
15. Penerimaan
No | Periode Produksi | Total Produksi | Harga jual Total
(Rp/kg) Penerimaan
1 | Januari
2 | Februari
3 | Maret
4 | April
5 | Mei
6 | Juni
7 | Juli
8 | Agustus
9 | September
10 | Oktober
11 | November
12 | Desember
Total
16. Pendapatan
No | Penerimaan | Biaya Produksi Pendapatan Profitabilitas
~®p)y~ | (Rp)}- ~(Rp)-- ~(Rp)--
1
2
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Lampiran 2. Peta Lokasi PT Tepung Mocaf Solusindo

J1. Tol Sola-Ngemplak

PT Tepung
Mocaf
Solusindo

Skala 1:10.000
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Lampiran 3. Denah Lokasi PT Tepung Mocaf Solusindo
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Lampiran 4. Sertifikat Halal Tepung Mocaf

REPUBLIK INDONESIA
(REPUBLIC OF INDONESIA)
Liuagd ) 4 ) ggan
SERTIFIKAT HALAL
(HALAL CERTIFICATE)

I Baled

Nomor Sertifikat ID00110000483000922 sl

Ceruficate Number

Berdasarkan keputusan penetapan halal produk Majelis Ulama Indonesia nomor :
Rased on the decree to stipulating halal products of the Indonesian Council of UJlama :

: Cladiall JMall a3a3 e aasi p25Y1 elabad) Gulaa 158 e 1ol
LPPOM-15220103021022 Tanggal 7 Oktober 2022

Jenis Produk Serealia dan produk serealia yang merupakan éﬁJ\ ¢ $
Type of Product produk turunan dari biji serealia, akar dan .

umbi, kacang-kacangan dan empulur dengan

pengolahan dan penambahan bahan tambahan

pangan
Nama Produk -Terlampir / As Attached- :—- ||
Name of Product - e
Nama Pelaku Usaha PT Tepung Mocaf Solusindo “c >
Name of Company AS-)““ \’“‘
Alamat Pelaku Usaha J1. Adi Sumarmo No. 287B, RT 001 RW 012 Kel. '«S_).'J\ "
Company's Address Banyuanyar, Kec. Banjarsari, Kota Surakarta, e
Jawa Tengah, 57137, Indonesia
Diterbitkan di Jakarta pada 10 Oktober 2022 315 Sl aale ) i
Issued in Jakarta on e JS e =2
Berlaku sampai dengan 10 Oktober 2026 o J y_.h“ 3 s
Valid until
telah memenuhi ketentuan perundang-undangan
Has complied with the provision of laws and regulations
i) ASal i i) 8
KEPALA

BADAN PENYELENGGARA JAMINAN PRODUK HALAL
HEAD OF HALAL PRODUCT ASSURANCE BODY

BA S E]

AV | Balai
Inl telah socan senfiat 5 3 | Sertifikast
Muhammad Aqil Irham elokironk yang olon Balal BSSN WEEF | CiERirOnih




Lampiran 5. Perizinan Usaha PT Tepung Mocaf Solusindo

PEMERINTAH REPUBLIK INDONESIA

PERIZINAN BERUSAHA BERBASIS RISIKO
NOMOR INDUK BERUSAHA: 9120004420471

76

Berdasarkan Undang-Undang Nomor 11 Tahun 2020 tentang Cipta Kerja, Pemerintah Republik Indonesia menerbitkan Nomor Induk

Berusaha (NIB) kepada:

1. Nama Pelaku Usaha : PT TEPUNG MOCAF SOLUSINDO

2. Alamat Kantor § : JL. IR. SOEKARNO BLOK AC NO.17, Desa/Kelurahan Langenharjo, Kec.

Grogol, Kab. Sukoharjo, Provins| Jawa Tengah,
Kode Pos: 57552
No. Telepon : 0816679225
Emall : tepungmocafsolusindo@gmall.com
3. Status Penanaman Modal : PMDN
4. Kode Klasifikasi Baku Lapangan Usaha Indonesia  : Lihat Lampiran
(KBLI)
5. Skala Usaha : Usaha Mikro

NIB ini berlaku di seluruh wilayah Republik Indonesia selama menjalankan kegiatan usaha dan beraku sebagai hak akses
kepabeanan, pendaftaran kepesertaan jaminan sosial kesehatan dan Jaminan sosial kelenagakerjaan, serta bukti pemenuhan

laporan pertama Wajib Lapor Ketenagakerjaan di Perusahaan (WLKP).

Pelaku Usaha dengan NIB lersebut di atas dapal melaksanakan kegialan berusaha sebagaimana terlampir dengan tetap

memperhatikan ketentuan peraturan perundang-undangan.

Diterbitkan di Jakarta, tanggal: 7 April 2019
Perubahan ke-3, tanggal: 22 Agustus 2022

Menteri Investasi/

Kepala Badan Koordinasi Penanaman Modal,

% a
L
(5%
Ditandatangani secara elektronik

Dicetak tanggal: 22 Agustus 2022

1. Nmkm.l'l's:’ha wstem OSS b data dan Pelaku Ussha, tersinpan daiem sistem 0SS, yeng menjadi tanggung jawab

laky 249,
2 g::‘m halww}odu ! isi Ini akan i i J_‘g B
3 umen Ini elah geni secara elok sertifikat Y oleh BSTE-BSSN. :
4. Dala lengkap Perizinan Berusaha dapal diperoleh melalul sistem OSS menggunakan mm; “*’
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Lampiran 6. Visi dan Misi PT Tepung Mocaf Solusindo

708
Rebcjakan
HACOP dan Remanan Pangau

PT Tepung Mocaf Solusindo sebagai produsen tepung
terbaik nasional yang siap berkompetisi di pasar global
bertekat memenuhi semua persyaratan dan peningkatan

kompetensi secara berkesinambungan untuk menghasilkan
produk berkualitas, aman dikonsumsi dan pelayanan
terbaik.

7757

Menjadi produsen tepung berkualitas sesuai kebutuhan
customer terbesar dan terbaik nasional yang siap
berkompetisi di pasar global.

(ASY

Menghasilkan produk berkvalitas dan aman dikonsumsi
dengan layanan prima




Lampiran 7. Data Produksi PT Tepung Mocaf Solusindo

Data Produksi Tepung Mocaf Tahun 2024

No Bulan Hasil Produksi
——-kg---
1 Januari 23.204
2 Februari 29.415
3 Maret 48.641
4  April 50.734
5 Mei 42.612
6  Juni 30.365
7  Juli 50.162
8  Agustus 39.924
9  September 35.592
10 Oktober 43.121
11  November 56.811
12 Desember 57.105
Total Produksi 507.685




Lampiran 8. Perhitungan Penyusutan PT Tepung Mocaf Solusindo

Peralatan Jumlah Nilai Awal Umur ekonomis Nilai Sisa ~ Penyusutan/tahun Penyusutan/bulan

---pcs--- ---Rp--- ---tahun--- ---Rp--- ---Rp--- ---Rp---

Diskmill 40.000.000 120.000.000 10 12.000.000 10.800.000 900.000
Pengayak 45.000.000 135.000.000 12 13.500.000 10.125.000 843.750
Timbangan 3.000.000 6.000.000 10 600.000 540.000 45.000
Mesin Packing  5.000.000 5.000.000 10 500.000 450.000 37.500
Mesin Jahit 4.500.000 18.000.000 9 1.800.000 1.800.000 150.000
284.000.000 28.250.000 23.730.000 1.977.500
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Lampiran 9. Perhitungan Biaya Variabel PT Tepung Mocaf Solusindo

Biaya Variabel Bulan Januari

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
___Rp___ ___Rp___
Chip singkong kg 34.806 7.500 261.045.000
Sak+inner pcs 928 128 118.784
Jumlah Biaya 261.163.784
Variabel
Biaya Variabel Bulan Februari
Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
-—--Rp--- —--Rp---
Chip singkong kg 44.123 7.500 330.922.500
Sak+inner pcs 1.177 128 150.656
Jumlah Biaya 331.073.156
Variabel
Biaya Variabel Bulan Maret
Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
___Rp___ ___Rp___
Chip singkong kg 72.962 7.500 547.215.000
Sak+inner pcs 1.946 128 249.088
Jumlah Biaya 567.464.088
Variabel
Biaya Variabel Bulan April
Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
___Rp___ ___Rp___
Chip singkong kg 76.101 7.500 570.757.500
Sak+inner pcs 2.029 128 259.712
Jumlah Biaya 571.017.212

Variabel




Lampiran 9. (Lanjutan)

Biaya Variabel Bulan Mei

81

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
___Rp___ ___Rp___
Chip singkong kg 63.918. 7.500 479.385.00
Sak-+inner pcs 1.704 128 218.112
Jumlah Biaya 479.603.112
Variabel
Biaya Variabel Bulan Juni
Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
___Rp___ ___Rp___
Chip singkong kg 45.548 7.500 341.610.000
Sak+inner pcs 1.215 128 155.520
Jumlah Biaya 341.765.520
Variabel
Biaya Variabel Bulan Juli
Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
---Rp--- ---Rp---
Chip singkong kg 75.243 7.500 564.322.500
Sak+inner pcs 2.006 128 256.768
Jumlah Biaya 564.579.268
Variabel
Biaya Variabel Bulan Agustus
Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
___Rp___ ___Rp___
Chip singkong kg 59.886 7.500 449.145.000
Sak-+inner pcs 1.597 128 204.416
Jumlah Biaya 449.349.416

Variabel
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Lampiran 9. (Lanjutan)

Biaya Variabel Bulan September

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
___Rp___ ___Rp___
Chip singkong kg 53.388 7.500 400.410.000
Sak+inner pcs 1.424 128 182.272
Jumlah Biaya 400.592.272
Variabel

Biaya Variabel Bulan Oktober

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
___Rp___ ___Rp___
Chip singkong kg 64.682 7.500 485.115.000
Sak+inner pcs 1.725 128 220.800
Jumlah Biaya 505.083.437
Variabel

Biaya Variabel Bulan November

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
---Rp--- ---Rp---
Chip singkong kg 85.217 7.500 639.127.500
Sak+inner pcs 2.272 128 290.816
Jumlah Biaya 639.418.316
Variabel

Biaya Variabel Bulan Desember

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata
___Rp___ ___Rp___
Chip singkong kg 85.658 7.500 642.435.000
Sak-+inner pcs 2.284 128 292.352
Jumlah Biaya 642.727.352

Variabel




Lampiran 10. Perhitungan Penerimaan PT Tepung Mocaf Solusindo

&3

No Bulan Penjualan Mocaf Harga Penerimaan
___kg___ ___Rp__
1 Januari 19762 15000 296.430.000
2 Februari 25834 15000 387.510.000
3 Maret 37791 15000 566.861.250
4  April 44805 15000 672.075.000
5 Mei 37993 15000 569.891.250
6  Juni 26093 15000 391.387.500
7 Juli 44704 15000 670.556.250
8 Agustus 32378 15000 485.673.750
9 September 33724 15000 505.852.500
10 Oktober 36473 15000 547.095.000
11  November 49951 15000 749.265.000
12 Desember 48008 15000 720.120.000
Total 437515 6.562.717.500




Lampiran 11. Perhitungan Profitabilitas

Tests of Normality

Kolmogorov-Smirnoy? Shapiro-Will
Statistic df Sig. Statistic df Sia.
profitabilitas 54 12 2000 75 12 059

* This is a lower bound ofthe true significance.
a. Lilliefors Significance Correction

One-Sample Statistics

Std. Error
I Mean Std. Deviation Mean
profitabilitas 12 101158 5.60002 1.61659

One-Sample Test

TestValue=13
95% Confidence Interval of the
Mean Difference
1 df Sig. (2-tailed) Difference Lower Upper

profitabilitas 4.402 1 om 7.11583 35578 106739




Lampiran 12. Data Buffer Tepung Mocaf Solusindo Tahun 2024

PENJUALAN DAN PRODUK PT. TEPUNG MOCAF SOLUSINDO

TAHUN 2024

NO BULAN "3’0‘:::‘:" BUFFER PRODUKSI

PERBULAN

1 [JANUARI 19.762,00 3.442 23.204
2 |FEBRUARI 25.834,00 3.581 29.415
3 |MARET 37.790,75 10.850 48.641
4 |APRIL 44.805,00 5.929 50.734
5 |MEI 37.992,75 4.619 42,612
6 |JuNI 26.092,50 4.272 30.365
7 Juu 44.703,75 | 5.458 50.162
8 |AGUSTUS 32.378,25 7.546 39.924
9 |SEPTEMBER 33.723,50 1.868 35.592
10 |OKTOBER 36.473,00 6.648 43,121
11 |NOVEMBER 49,951,00 6.860 56.811
12 |DESEMBER 48.008,00 9.097 57.105
TOTAL 437.514,50 70.170 507.685
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Lampiran 13. Dokumentasi
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No Gambar

Keterangan

Foto bersama Ibu Diana
sebagai Direktur PT Tepung
Mocaf Solusindo

2
Wawancara dengan Kepala
Produksi PT Tepung Mocaf
Solusindo
3
Pengupasan dan pemotongan
singkong di mitra perusahaan
PT Tepung Mocaf Solusindo
4

Proses fermentasi singkong
menggunakan enzim di mitra
perusahaan PT Tepung Mocaf

Solusindo
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Proses pengeringan singkong
hingga mencapai kadar air
yang sesuai di mitra PT
Tepung Mocaf Solusindo

Kedatangan bahan baku dari
mitra PT Tepung Mocaf
Solusindo

Penimbangan dan pengecekan
bahan baku oleh tim guality
control

Bahan baku berupa chip
singkong

Ruang penyimpanan bahan
baku




10
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11

Ruang penyimpanan produk
tepung mocaf

12

Pengiriman Tepung mocaf
kepada konsumen

Lokasi Pabrik Kering PT
Tepung Mocaf Solusindo




89

RIWAYAT HIDUP

Penulis bernama Bintang Salma Rahmayanti lahir di
Semarang tanggal 4 Juni 2003. Penulis merupakan putri
bungsu dari pasangan Bapak Rahayuwono dan Ibu
Sudiyanti. Penulis telah menempuh Pendidikan formal di
SD Islam Hidayatullah pada tahun 2010-2015, SMP
Islam Hidayatullah pada tahun 2015-2018, SMA N 4
Semarang pada tahun 2018-2021, dan S-1 Agribisnis

Fakultas Peternakan dan Pertanian Universitas

Diponegoro melalui jalur mandiri. Semasa kuliah penulis
mengikuti UKM SBS Radio sebagai ketua content creator dan aktif dalam kegiatan
kepanitiaan seperti, Degreefair sebagai ketua dana kreatif. Penulis telah menjalani
kegiatan magang mandiri di Soga Farm Indonesia dan kegiatan praktik kerja
lapangan (PKL) di PT Hibrida Jaya Utama dengan judul “Penerapan Manajemen
Risiko Distribusi Pupuk Pada PT Hibrida Jaya Utama Kota Semarang. Laporan
PKL telah disidangkan di hadapan tim penguji dan dinyatakan lulus pada tanggal
24 Juli 2024. Penulis juga sedang merintis sebuah usaha bernamakan Kalasuka

Kitchen.



