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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Kuesioner Kondisi Perusahaan 

1. Data Diri Informan 

a. Nama    : 

b. Jabatan    : 

c. Usia    :   

d. Pendidikan terakhir  : 

e. Lama pengalaman bekerja : 

 

2. Identitas Perusahaan 

a. Nama Perusahaan   : 

b. Alamat Perusahaan  : 

c. Nama pimpinan Perusahaan : 

d. Jenis Perusahaan/Bentuk badan hukum : 

e. Surat Ijin Usaha   : 

f. Visi dan Misi Perusahaan  : 

 

3. Keadaan Umum Perusahaan 

a. Sejarah Berdiri Perusahaan : 

b. Luas Area Perusahaan  : 

c. Jumlah Tenaga Kerja  : 

d. Struktur Organisasi  : 

e. Status Kepemilikan Lahan : 

 

4. Tenaga Kerja 

a. Berapa jumlah pekerja yang ada di pengolahan umbi singkong menjadi tepung? 

b. Berapa lama pekerja bekerja setiap harinya? 

c. Berapa hari pekerja bekerja dalam satu periode produksi? 

d. Berapa upah pekerja dalam satu periode produksi? 

5. Kegiatan Produksi 
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a. Ada berapa jenis produk yang dihasilkan? 

b. Berapa harga umbi singkong per kg? 

c. Ketika diolah menjadi tepung membutuhkan berapa kg umbi singkong? 

d. Berapa harga jual tepung singkong? 

e. Apakah dalam proses produksi memerlukan bahan tambahan lain? 

f. Apa saja bahan tambahan yang digunakan? 

g. Berapa kg bahan tambahan yang digunakan? 

h. Berapa Rp harga bahan tambahan yang digunakan? 

i. Dalam satu hari mampu menghasilkan berapa kg tepung? 

j. Produksi tertinggi tepung singkong di bulan apa?  

k. Produksi terendah di bulan apa? 

l. Apakah ada data produksi singkong menjadi tepung per tahun? 

m. Berapa kg jumlah produk yang dihasilkan dalam satu periode produksi? 

n. Berapa kg jumlah umbi singkong yang digunakan pada satu periode produksi? 

 

6. Kegiatan Pemasaran 

a. Kemana produk tepung mocaf dipasarkan? 

b. Apakah sudah dipasarkan secara online? 

 

7. Modal 

Asal Modal    : Sendiri/Mitra/Firma 

Modal Awal    : 

Modal Lanjutan   : 

Jika modal pinjaman    : 

a. Sumber        : 

b. Jangka waktu pengembalian : 
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8. Investasi 

 

N

o 

 

Komponen 

Biaya 

 

Volume 

 

Satuan 

 

Harga 

Satuan 

 

Total 

Harga 

 

Umur 

 

 

Depresiasi 

1        

2        

3        

4        

5        

6        

7        

8        

9        

 

9. Tenaga Kerja 

No Kegiatan Jumlah TK Lama Kerja Upah per jam 

L P ---(jam)--- ---(Rp)--- 

1      

2      

3      

4      

5      

6      

 

10. Biaya Tetap 

No Komponen Biaya Volume Satuan Harga 

Satuan 

Total harga 

---(Rp)--- ---(Rp)--- 

1      
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2      

3      

4      

5      

6      

 

11. Biaya Variabel 

No Komponen Biaya Volume Satuan Harga 

Satuan 

Total harga 

---(Rp)--- ---(Rp)--- 

1      

2      

3      

4      

5      

6      

 

12. Biaya Pengemasan 

No Komponen Biaya Volume Satuan Harga 

Satuan 

Total harga 

---(Rp)--- ---(Rp)--- 

1      

2      

 

13. Biaya Distribusi 

No Macam 

Biaya 

Jumlah/Produksi Harga 

satuan/Produksi 

Total/Produksi 

---(satuan)--- ---(Rp)--- ---(Rp)--- 

1     

2     
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14. Pajak 

Usaha Masa 

Produksi  

(bulan) 

Nilai pajak 

per tahun 

Nilai pajak 

per bulan 

Nilai pajak per 

produksi 

---(Rp)--- ---(Rp)--- ---(Rp)--- 

Tepung 

mocaf 

    

 

15. Penerimaan 

No Periode Produksi Total Produksi Harga jual  

(Rp/kg) 

Total 

Penerimaan 

1 Januari    

2 Februari    

3 Maret    

4 April    

5 Mei    

6 Juni    

7 Juli    

8 Agustus    

9 September    

10 Oktober    

11 November    

12 Desember    

Total  

 

16. Pendapatan 

 

No Penerimaan Biaya Produksi Pendapatan Profitabilitas 

---(Rp)--- ---(Rp)--- ---(Rp)--- ---(Rp)--- 

1     

2     
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Lampiran 2. Peta Lokasi PT Tepung Mocaf Solusindo  
 
 

 

 

 

 

 

 

       Skala 1:10.000 

 

 

 

  

 

PT Tepung 

Mocaf 

Solusindo 



74 

 

 
 

Lampiran 3. Denah Lokasi PT Tepung Mocaf Solusindo  
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Lampiran 4. Sertifikat Halal Tepung Mocaf 
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Lampiran 5. Perizinan Usaha PT Tepung Mocaf Solusindo 
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Lampiran 6. Visi dan Misi PT Tepung Mocaf Solusindo 
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Lampiran 7. Data Produksi PT Tepung Mocaf Solusindo 

 

 Data Produksi Tepung Mocaf Tahun 2024  

No Bulan Hasil Produksi 

---kg--- 

1 Januari 23.204 

2 Februari 29.415 

3 Maret 48.641 

4 April 50.734 

5 Mei 42.612 

6 Juni 30.365 

7 Juli 50.162 

8 Agustus 39.924 

9 September 35.592 

10 Oktober 43.121 

11 November 56.811 

12 Desember 57.105 

 Total Produksi 507.685 
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Lampiran 8. Perhitungan Penyusutan PT Tepung Mocaf Solusindo 

 

Peralatan Jumlah Nilai Awal Umur ekonomis Nilai Sisa Penyusutan/tahun Penyusutan/bulan 

 ---pcs--- ---Rp--- ---tahun--- ---Rp--- ---Rp--- ---Rp--- 

Diskmill  40.000.000   120.000.000  10 12.000.000       10.800.000         900.000  

Pengayak  45.000.000   135.000.000  12 13.500.000       10.125.000         843.750  

Timbangan   3.000.000      6.000.000  10      600.000            540.000           45.000  

Mesin Packing   5.000.000      5.000.000  10      500.000            450.000           37.500  

Mesin Jahit   4.500.000    18.000.000  9   1.800.000         1.800.000         150.000  

  284.000.000   28.250.000       23.730.000      1.977.500  
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Lampiran 9. Perhitungan Biaya Variabel PT Tepung Mocaf Solusindo 

 

Biaya Variabel Bulan Januari 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 34.806  7.500       261.045.000 

Sak+inner pcs     928   128              118.784 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            261.163.784 

 

 

Biaya Variabel Bulan Februari 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 44.123  7.500       330.922.500 

Sak+inner pcs    1.177   128              150.656 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            331.073.156 

 

 

Biaya Variabel Bulan Maret 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 72.962  7.500       547.215.000 

Sak+inner pcs   1.946   128              249.088 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            567.464.088 

 

 

Biaya Variabel Bulan April 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 76.101  7.500       570.757.500 

Sak+inner pcs   2.029   128              259.712 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            571.017.212 
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Lampiran 9. (Lanjutan) 

 

Biaya Variabel Bulan Mei 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 63.918.  7.500         479.385.00 

Sak+inner pcs  1.704   128              218.112 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            479.603.112 

  

 

Biaya Variabel Bulan Juni 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 45.548  7.500       341.610.000 

Sak+inner pcs   1.215   128              155.520 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            341.765.520 

 

 

Biaya Variabel Bulan Juli 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 75.243  7.500       564.322.500 

Sak+inner pcs  2.006   128              256.768 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            564.579.268 

 

 

Biaya Variabel Bulan Agustus 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 59.886  7.500       449.145.000 

Sak+inner pcs   1.597   128              204.416 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            449.349.416 
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Lampiran 9. (Lanjutan) 

 

Biaya Variabel Bulan September 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 53.388 7.500       400.410.000 

Sak+inner pcs   1.424   128              182.272 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            400.592.272 

 

 

Biaya Variabel Bulan Oktober 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 64.682  7.500       485.115.000 

Sak+inner pcs   1.725   128              220.800 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            505.083.437 

 

 

Biaya Variabel Bulan November 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 85.217  7.500       639.127.500 

Sak+inner pcs   2.272   128              290.816 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            639.418.316 

 

 

Biaya Variabel Bulan Desember 

Macam Biaya Satuan Jumlah Harga Rata-Rata 

   ---Rp--- ---Rp--- 

Chip singkong kg 85.658  7.500       642.435.000 

Sak+inner pcs   2.284   128              292.352 

Jumlah Biaya 

Variabel 

            642.727.352 
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Lampiran 10. Perhitungan Penerimaan PT Tepung Mocaf Solusindo 

 

No Bulan Penjualan Mocaf Harga Penerimaan 

  ---kg---  ---Rp-- 

1 Januari 19762 15000 296.430.000 

2 Februari 25834 15000 387.510.000 

3 Maret 37791 15000 566.861.250 

4 April 44805 15000 672.075.000 

5 Mei 37993 15000 569.891.250 

6 Juni 26093 15000 391.387.500 

7 Juli 44704 15000 670.556.250 

8 Agustus 32378 15000    485.673.750 

9 September 33724 15000 505.852.500 

10 Oktober 36473 15000 547.095.000 

11 November 49951 15000 749.265.000 

12 Desember 48008 15000 720.120.000 

 Total  437515  6.562.717.500 
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Lampiran 11. Perhitungan Profitabilitas  
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Lampiran 12. Data Buffer Tepung Mocaf Solusindo Tahun 2024  
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Lampiran 13.  Dokumentasi 
 

No Gambar Keterangan 

1 

 

 

 

 

Foto bersama Ibu Diana 

sebagai Direktur PT Tepung 

Mocaf Solusindo 

2  

 

 

 

 

Wawancara dengan Kepala 

Produksi PT Tepung Mocaf 

Solusindo 

3 4 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pengupasan dan pemotongan 

singkong di mitra perusahaan 

PT Tepung Mocaf Solusindo  

4  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Proses fermentasi singkong 

menggunakan enzim di mitra 

perusahaan PT Tepung Mocaf 

Solusindo 
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5  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Proses pengeringan singkong 

hingga mencapai kadar air 

yang sesuai di mitra PT 

Tepung Mocaf Solusindo 

6   

 

 

Kedatangan bahan baku dari 

mitra PT Tepung Mocaf 

Solusindo 

7 
 

 

 

 

Penimbangan dan pengecekan 

bahan baku oleh tim quality 

control 

8   

 

 

Bahan baku berupa chip 

singkong 

9   

 

 

Ruang penyimpanan bahan 

baku 
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10 

 

 

 

 

Ruang penyimpanan produk 

tepung mocaf 

11   

 

 

Pengiriman Tepung mocaf 

kepada konsumen 

12 

 

 

 

 

Lokasi Pabrik Kering PT 

Tepung Mocaf Solusindo 
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