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ABSTRAK 

Jakarta adalah salah satu kota yang sering dikunjungi wisatawan nusantara maupun 

mancanegara. Jakarta juga memiliki beragam kuliner khas yang berpotensi menjadi daya 

tarik wisata. Akan tetapi, informasi mengenai kuliner Jakarta masih terbatas. Oleh karena 

itu, penelitian ini bertujuan untuk menyusun booklet sebagai media informasi wisata 

kuliner Jakarta dalam tiga bahasa, yaitu Bahasa Indonesia, Inggris, dan Jepang untuk 

menjangkau audiens yang lebih luas. Tujuan penyusunan trilingual booklet ini adalah 

meningkatkan pengetahuan wisatawan tentang wisata kuliner Jakarta serta mendorong 

minat wisatawan untuk mengeksplorasi keragaman kuliner yang ditawarkan. Penelitian ini 

menggunakan metode Research and Development (R&D) dengan model Borg & Gall yang 

mencakup delapan dari sepuluh tahap, yaitu penelitian dan pengumpulan informasi, 

perencanaan, pengembangan produk awal, uji lapangan awal, revisi produk utama, uji 

lapangan operasional, revisi produk akhir, dan diseminasi. Uji coba trilingual booklet 

dilakukan dengan 30 responden dan hasilnya menunjukkan bahwa trilingual booklet ini 

efektif sebagai media informasi dan dapat meningkatkan minat wisatawan dalam 

mengeksplorasi kuliner Jakarta. 

Kata kunci: Kuliner Jakarta, Wisata kuliner, Booklet trilingual, Research and 

Development (R&D). 
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