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RINGKASAN

FALAH RYANSYAH. 23010115130223. 2019. Pengaruh Lama Pemeraman
dalam Proses Fermentasi Kulit Kacang Tanah Amoniasi Menggunakan Starter
Aspergillus niger terhadap Kandungan Protein Kasar, Serat Kasar dan Total
Digestible Nutrients (Pembimbing : BAGINDA ISKANDAR MOEDA
TAMPOEBOLON dan BAMBANG WALUYO  HADI EKO
PRASETIYONO).

Penelitian ini dilakukan di Laboratorium Teknologi Pakan serta
Laboratorium 1lmu Nutrisi dan Pakan, Fakultas Peternakan dan Pertanian,
Universitas Diponegoro dari bulan Agustus 2018 sampai dengan Januari 2019.
Penelitian ini bertujuan untuk mengkaji pengaruh perlakuan perbedaan lama
fermentasi menggunakan Aspergillus niger setelah dilakukan proses amoniasi
pada kulit kacang terhadap kandungan protein kasar, serat kasar dan total
digestible nutrients.

Materi yang digunakan dalam penelitian ini antara lain kulit Kacang Tanah,
air, urea, starter (Aspergillus niger), molases, grinder, ember, plastik, timbangan,
ember, nampan dan inkubator. Metode penelitian menggunakan rancangan acak
lengkap (RAL). Perlakuan yang diberikan adalah perbedaan lama peram proses
fermentasi, yaitu To (0 minggu), T1 (5 hari), T2 (10 hari) dan Tz (15 hari) dengan 4
ulangan pada masing-masing perlakuan. Parameter yang diamati adalah
kandungan protein kasar, serat kasar dan total digestible nutrients (TDN). Analisis
data menggunakan analisis ragam taraf signifikansi 5% untuk mengetahui adanya
pengaruh perlakuan, jika terdapat pengaruh maka dilanjutkan dengan uji wilayah
berjarak Duncan dengan taraf 5% untuk mengetahui perbedaan nilai tengah hasil
perlakuan.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa perlakuan perbedaan lama
fermentasi terdapat pengaruh nyata (P<0,05) terhadap kandungan protein kasar,
serat kasar dan total digestible nutrients. Kandungan protein kasar dan total
digestible nutrients meningkat sampai lama peram 15 hari (15,68%) dan (47,68%).
Kandungan serat kasar menurun sampai lama peram 15 hari (41,61%).

Berdasarkan penelitian dapat disimpulkan bahwa proses fermentasi

menggunakan Aspergillus niger pada kulit Kacang Tanah amoniasi yang diperam
selama 15 hari mampu meningkatkan kandungan protein kasar dan total digestible
nutrients tertinggi, serta menurunkan kandungan serat kasar.



KATA PENGANTAR

Kulit Kacang Tanah merupakan salah satu hasil samping produk pertanian
yang produk utamanya telah diambil. Kulit Kacang Tanah berpotensi untuk
dijadikan sebagai pakan ternak karna kandungan proteinnya yang cukup tinggi,
namun kandungan serat kasar yang dimiliki juga tinggi. Pengolahan secara fisik,
kimiawi dan biologis pada kulit Kacang Tanah perlu dilakukan agar kualitasnya
meningkat. Penelitian ini bertujuan untuk mengkaji pengaruh lama peram kulit
Kacang Tanah yang diamoniasi dan difermentasi menggunakan Aspergillus niger
terhadap kandungan protein kasar, serat kasar dan total digestible nutrients.

Puji syukur penulis panjatkan ke hadirat Allah SWT yang telah
melimpahkan rahmat, kasih sayang dan hidayah-Nya sehingga penulis mampu
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Dr. Ir. Baginda Iskandar Moeda Tampoebolon, M.Si. selaku Dosen Pembimbing
Utama dan Dr. Ir. Bambang Waluyo Hadi Eko Prasetiyono, M.S., M.Agr. selaku
Dosen Pembimbing Anggota yang telah membimbing dan memberikan arahan
sehingga penulis dapat menyelesaikan skripsi ini. Ucapan terima kasih kami
sampaikan juga kepada yang terhormat Dr. drh. Sri Mawati, M.Si. selaku dosen
wali, Dr. Ir. Bambang Waluyo Hadi Eko Prasetiyono, M.S., M.Agr. selaku Dekan
Fakultas Peternakan dan Pertanian, Dr. Sri Sumarsih, S.Pt., M.P. selaku Ketua
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Program Studi S1 Peternakan, Dr. Sri Sumarsih, S.Pt.,, M.P. selaku penguji
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