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ABSTRAK 

Aplikasi teknologi penyulingan secara terukur dan baku menjadi penting 

untuk meningkatkan rendemen dan mutu minyak atsiri. Penelitian ini bertujuan 

untuk merancang dan membangun sebuah ketel penyulingan yang efisien dan aman 

untuk memproduksi minyak atsiri. Minyak atsiri adalah minyak yang diperoleh dari 

tumbuhan dan memiliki berbagai aplikasi dalam industri farmasi, kosmetik, 

makanan, dan minuman. Penelitian ini juga bertujuan untuk meningkatkan kualitas 

minyak atsiri yang dihasilkan melalui penggunaan metode uap pada bagian ketel 

pepenyulingan. 

Dalam tugas akhir ini dilakukan perancngan ketel penyulingan minyak 

atsiri. Kemudian dilakukan pengujian ketel penyulingan dengan menggunakan 

bahan penyulingan serai, serai wangi, temulawak dan juga adas. Masing masing 

pengujian dilakukan sebanyak dua kali pengujian. Data yang diambil dalam tugas 

akhir ini adalah kapasitas efektif rata-rata, peningkatan fungsi alat, dan juga 

rendemen. 

Dari pengujian alat ketel penyulingan dengan menggunakan bahan 

temulawak I dapat menghasilkan minyak atsiri paling banyak yaitu sebesar  660 ml. 

Dan minyak atsiri paling sedikit didapat dari bahan pengujian serai wangi dan pala 

yang menghasilkan minyak sebesar  215 ml. Dengan menggunakan bahan bakar 

kayu sebesar 1,074 kg/s atau 3.866,4 kg kayu per jam nya.Alat ini juga memiliki 

kapasitas efektif rata -rata sebesar  0,0205 ml/s. Rendemen rata- rata sebesar 

0,003691% dan juga perbandingan peningkatan fungsi alat di UKM tersebut 

sebesar 1,25%. 

 Kata kunci :Penyulingan, ketel penyulingan, rendemen 
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ABSTRACT 

The application of distillation technology in a measurable and standard way is 

important to increase the yield and quality of essential oils. This research aims to 

design and build an efficient and safe distillation boiler to produce essential oils. 

Essential oils are oils obtained from plants and have various applications in the 

pharmaceutical, cosmetic, food and beverage industries. This study also aims to 

improve the quality of essential oils produced through the use of the steam method 

in the distillation boiler section. 

In this final project, the essential oil distillation boiler is designed. Then testing the 

distillation kettle was carried out using distillate materials for lemongrass, 

citronella, ginger and also fennel. Each test was carried out twice. The data taken 

in this final project is the average effective capacity, increased function of the tool, 

and yield. 

From testing the distillation kettle using temulawak I, it can produce the most 

essential oil, namely 660 ml. And at least essential oils were obtained from the 

testing materials for citronella and nutmeg which produced 215 ml of oil. By using 

wood fuel of 1.074 kg/s or 3,866.4 kg of wood per hour. This tool also has an 

average effective capacity of 0.0205 ml/s. The average yield is 0.003691% and also 

the ratio of increasing the function of the tool in UKM is 1.25%. 

Keywords: Distillation, distillation kettle, yield 
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